Brasil B

COLORADO 22 - 32

Picadores de carne

Colorado 22

- Corpo do equipamento totalmente em

aco inox AlSI 304,

- Potente motor IP 55 com ventilag&o incorporada
para uso continuo.

- Redutor do moedor de carne a banho de 6leo com
engrenagens retificadas.

- Redutor com duplo sistema de protecéo anti liquidos.

- Rapida fixacdo do bocal sem ferramentas.

- Grupo de pecas que entram em contato com a carne
em ago inox totalmente removiveis e de facil impeza.
- Cuba removivel dotada de sistema de seguranca.

- Painel de controle 24 Volts IP 54 com inverséo.
Opcionais:

- Sistema de protecao para cubas com

aberturas > 8mm.

- Bocal Unger parcial ou total.

- Painel de controle em inox IP 67.

Rua Araquari, 560.
Bairro Municipios, Balneario Camboriti (Santa Catarina)
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Colorado 32

gerencia@ifmbrasil.com

Standard
22-32

Unger parcial
22-32

Unger total

22-32

sac@ifmbrasil.com
Telefone 47 2125-9495



com formatadora de
hambargueres opcionais.
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TC 22 Colorado 1470/2 230V/60Hz 300 45 350 264 500 437 205 432 490 32 600x500x500 35
TC 32 Colorado 2205/3 380V/60Hz 400 6 400 264 610 465 190 427 530 39 720x570x770 61
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